
Lista allergeni. L’allegato II del Regolamento UE 1169/2011 elenca le sostanze attualmente considerate allergeni, che sono le seguenti:
1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano Khorasan), segale, orzo, avena, o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.  /  2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.  /  3. Uova e prodotti a base di uova.  /  4. Pesce e prodotti a 
base di pesce.  /  5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.  /  6. Soia e prodotti a base di soia.  /  7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).  /  8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci 
del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti.  /  9. Sedano e prodotti a base di sedano.  /  10. Senape e prodotti a base di senape.  /  11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.  /  12. Anidride 
solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.  /  13. Lupini e prodotti 
a base di lupini.  /  14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Non è possibile effettuare variazioni ai piatti       
Piatto vegetariano         Piatto senza glutine 

Pici al ragù di manzo [1,5,6,9,10,11,12]                             €19
Pici with meat sauce of beef 

Lasagna al ragù bianco e tartufo nero             €21 
[1,3,5,6,7,9,10,11,12]                  
Lasagna with white meat sauce off beef 
and black truffle

Tagliatelle ai funghi porcini                            €19 
[1,3,5,6,9,10,11,12]

Tagliatelle with porcini mushrooms

Disponibile penna olio /ragù rosso                                € 10/19

Disponibile pasta gluten free  
Gluten free pasta available

PRIMI PIATTI
Fagioli all’ olio [9,10,11]       €5
Beans in oil  

Spinaci saltati [9,10,11]        €5
Sauteed spinach

Insalata mista [9,10,11]         €5
Mixed salad

Patate al forno [9,10,11]       €5
Roast potatoes

Patate fritte [5,6,7,9,10,11,12]     €5
French fries

VERDURE

Sorbetto al limone              €6
(analcolico) [1,3,5,6,7,8]

Lemon Sorbet (alcohol free)      €6

Mousse di yogurt            €6
e frutti di bosco [7]

Yoghurt and berry mousse    

Tiramisù [1,3,6,7,8,10,11]           €6
Tiramisù 

Cheesecake [1,3,6,7,8]             €6
(variante neutra, cioccolato o frutti di bosco)
(plain, chocolate or berries) 
 

Tortino al cioccolato           €7 
[1,3,5,6,7,8,10]    
Chocolate souffle

Cantucci di Prato                €6 
e Vin Santo [1,3,5,6,7,8,10,11,12] 
Cantucci di Prato e Vin Santo 

Ananas                              €7
Pineapple  

PER I GOLOSI

Tartare di manzo 2016 [3,9,10,11,12]           €16
Beef tartare 2016
Olio, sale, pepe, senape, capperi e timo 
Oil, salt, pepper, mustard,capers and thyme 
(aggiunta a scelta di uovo +€2)
(choice of added egg +€2)

Lingua di manzo salmistrata                €14
con salsa verde [4,9,10,11] 
Beef tongue corned with salsa verde 

Insalata di trippa [7,9,10,11]                     €16 
Beef tripe salad 

Popette di manzo fritte                          €12  
[1,3,4,5,6,7,9,10,11,12,13]
Beef meatballs fried 

Prosciutto crudo con stracchino             €15 
e coccoli caldi [1,5,6,7,9,10,11]    
Uncooked cured ham with soft cheese 
and hot fried  doughballs

Carne Salada con rucola,                     €16
sedano croccante e grana  [7,9,10,11]     
Salted meat with rocket, crispy celery 
and grana padano

Tonno del Chianti [5,9,10,11]                     €15
Chianti’s tuna

Maiale sfilacciato con insalata, fagioli    
cannellini e anelli di cipolla a crudo
Pulled pork with salad, cannellini beans
and raw onion rings

Sformato di verdure con                     €14
fonduta  di pecorino [3,4,7,10,11]    
Vegetable flan with pecorino cheese fondue

Cipolla ripiena al formaggio               €16 
e fettine di tartufo nero [3,7,9,10,11]       
Onion stuffed with cheese and black truffle flakes
 

PER COMINCIARE

SECONDI PIATTI
Bistecca alla fiorentina qualità Slava [9,10,11]     €55 al kg
Fiorentine steak Slavic quality                                                 

Bistecca alla fiorentina qualità Sashi [9,10,11]     €69 al kg
Fiorentine steak Slavic quality                                                 

Bistecca alla fiorentina 
di manzo Black Angus   [9,10,11]                  €79 al kg  
Black Angus quality Florentine steak

                                              

Tagliata da filetto di manzo                           €38
al lardo di colonnata [9,10,11]

Cut from fillet of beef with lardo di colonnata

Bavetta grande di manzo                              €35
olio, sale, pepe [9,10,11]  
Cut from flap meat with oil, salt and pepper

Picanha di manzo                                        €35
olio, sale, pepe [9,10,11]  
Beef picanha with oil, salt and pepper

Groppa di manzo al pecorino [5,7,9,10,1]             €35  
Cut from beef rump with pecorino cheese

Peposo di manzo [9,10,11,12]               €24
Peppery beef stew

Tagliata da capocollo di suino        €24 
razza cinta senese al fiore di finocchio [9,10,11]
Cut from the neck of Cinta Senese breed pig 
with fennel flower

Tagliata di pollo  [9,10,11]                     €19 
dalla coscia e sovracoscia
Sliced chicken thigh

Cheeseburger Black Angus         €25 
con pane nero al carbone 
[1,5,6,7,9,10,11,12]

Cottura prevista: al sangue 
Expected cooking:rare

Burger di manzo con insalata, maionese,  
pomodoro, formaggio affumicato e 
cipolle caramellate.
Black Angus cheeseburger with black charcoal bread.
Beef burger with salad, mayonnaise, tomato, 
smoked cheese and caramelized onions

BEVANDE E COPERTO
Acqua liscia o con le bolle 0,75 lt    €2,50
Still water or with bubbles 0,75 lt 

Bibita analcolica 33 cl                   €3,50
Soft drink 33 cl 

Caffè / Caffè Corretto                  €1,50 / €3
Coffee / Coffee with alcohol   

Decaffeinato - Orzo      €2
Decaffeinated - Barley

Amari classici / Classic bitters     €3

Pane e coperto/ Bread and cover      €3


